Spageciai su raudonuoju pesto padazu, pekaninés karijos

riesutais ir bazilikais

INGREDIENTAI

250 g “Alce Nero” spageciai;
-90 g “Alce Nero” raudonasis pesto

padaZzas;

-Sauja pekaninés karijos riesutu;
-50 g kietojo surio;

-Rysulélis Svieziy baziliky

KAIP GAMINTI

1.Dékite virti makaronus.
Tai vakarieneé, kuriai
prireiks vos keliy
minuciy, bet skonis
iSties nudziugins —
skirtingi raudonojo
pesto, baziliky bei
pekaninés karijos
riesuty poskoniai
suteiks makaronams
nepakartojamg
Italijos zavesj.

2.Kai makaronai bus isvire,
sumaisykite juos su raudonuoju
pesto padazu, bazilikais bei sauja
pekaninés karijos riesuty.

3.Stambiau patarkuokite kietojo surio.

LIVIN



