Makaronai su balzamiko padazu ir sauléje dziovintais pomidorais

INGREDIENTAI

200 g “Alce Nero” Tagliatelle makaronu;
‘Keli “Alce Nero” sauléje dZiovinti
pomidorai;

3—5arb. 3. “Alce Nero” balzamiko acto;
Slakelis alyvuogiy aliejaus;

1 meélynasis svoginas;

Kelios skiltelés cesnako;

100 g vysniniy pomidoruy;

-Rysulelis baziliko lapeliy

. %%Z KAIP GAMINTI

1.]dekite virti makaronus. Kol makaronai verda,
pasiruoskite padazg.

2.Keptuvéje su Siek tiek aliejaus apkepkite
smulkiai pjaustyta svogiing bei cesnaka.
Sudekite vysninius pomidorus, sauléje
dZiovintus pomidorus bei jpilkite balzamiko
acta. Kepkite kartas nuo karto pamaisydami
apie 10 minuciy, kol pomidorai suminkstes.
Kepimo eigoje jpilkite Siek tiek vandens, kad
padazas gautysi skystesnis. Jdekite baziliky
lapelius.

3.Sudeékite isvirusius makaronus ir ismaisykite.

LIVIN

ISskirtinio skonio
italiska vakariené,
kuri tikrai nepaliks
abejingy — lengvai
pagaminami ir
nepaprastai skaniai
ragaujamal

HE



